
Antipasti     

Cruda di vitello con Scaglie di Grana( * 3)                 €    13,00 

Girello di Bue in Salsa Tonnata ( * 1,5,12,14)             €    13,00           
Insalata Russa(* 5, 14)                                                        €    12,00 

Cestino di polenta, Tuma e bagna ‘d l’infern(* 3,5)     €    13,00 

Caramelle di sfoglia e merluzzo con 

 bagnetto verde(* 3,5,9, 14)                                        €    13,00                        

Tartrà alle erbette con crema alle Acciughe (* 3,5,9,14)  €    13,00       
  ( Antipasto caldo tipico piemontese. Specialità della cucina povera piemontese, è un budino salato a     

base di uova, cipolla, latte e aromi vari, tipico delle Langhe.) 

Piatto “Trilogia del Belvedere” (* 3,5,12,14)                  €    17,00 
(Carne Cruda, Girello di Bue in Salsa Tonnata, Insalata Russa) 

Primi    

Agnolotti del “Plin” al Burro e Salvia (*1,3,9,13,614)        €    14,00 

Tajarin alla Salsiccia di Bra ( * 1,3,9,14)                        €    14,00 

Gnocchi di Patate allo Zafferano e Gorgonzola (* 3,9,14) €    14,00 

Tajarin alle nocciole con scaglie di 
 Castelmagno(*2,3,9,14)                                                         €  15,00 
 

Secondi    

(I Secondi Piatti sono serviti con il contorno del giorno) 

Coniglio Dous e Brusa  (Piatto della casa dal 1927)  (* 1,13) €    15,00 

Guancia di Maiale al Nebbiolo                                                   €    15,00 

Rollè di Pollo, Raschera e Nocciole (* 2,3,9,14)                            €    15,00 

Polpette di lenticchie, Pomodoro e Patate (* 1,3,9,14)                 €    15,00 

                                                
Tagliere Formaggi(* 2,3,13): 4 assaggi € 8,00 - 7 assaggi  € 15,00   

                                         
Acqua  € 2.50      Vino sfuso 1/4 l  € 3,00    Vino sfuso 1/2 l   € 6,00   Coperto € 2,50                 
 

Per motivi igienico sanitari alcuni prodotti sono sottoposti ad abbattimento di temperatura 

positiva o negativa.*Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano 

allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale o consultando la 

documentazione che verrà fornita a richiesta. 


